
moest vinden. In het bijzonder de grill- en braadlijn 
heeft nu een eigen plek en biedt daardoor de moge- 
lijkheid het assortiment uit te breiden. 
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BD  O O R K LOA A S  D I J K ST R A

 UW S P E C IAL 
NICO SLUIS VLEESWAREN BOUWSPECIAL 

 

HEERLIJKE HAM 
 

De verbouwing van het bedrijfspand van Nico Sluis Vleeswaren in Sluis is afgerond. Producent en toeleveranciers 

hebben een huzarenstukje geleverd. In deze BouwSpeciaal leest u over de ondernemingen die betrokken waren 

bij deze verbouwing, over hun producten en vakkennis. 

 
oelstelling van de verbouwing van het 
bedrijfspand van Nico Sluis Vleeswaren 
was de productieruimtes te renoveren 
en uit te bouwen. Een grote operatie, 
waarbij de productie gewoon doorgang 

[ i]  Nico Sluis Vleeswaren, Maarssen 
(0346) 284 938 
info@sluisvleeswaren.nl 
www.sluisvleeswaren.nl 

 

VAKBLAD VOEDINGS- 
INDUSTRIE BOUWSPECIAL 
 

Bewaar deze editie van Vakblad Voedingsin- 

mailto:info@sluisvleeswaren.nl
http://www.sluisvleeswaren.nl/


BOUWHEER BIJ NICO SLUIS 
VLEESWAREN 
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D O O R K L A A S  D I J K ST R 

A B O U W 
 

BEGELEIDING BIJ BOUW  EN VERBO  
 

De werkzaamheden die een opdrachtgever zou moeten doen voor het realiseren 

van een uitbreiding of een nieuwbouw, zijn zeer divers. Het Bouwburo van 

Martin Hoogendoorn beschikt over de middelen en kennis om alle zaken die van 

belang zijn voor de klant te behartigen; vanaf de eerste streep op papier tot  de 

uiteindelijke oplevering van een bedrijfspand. 

 
oor de specialisatie in het ontwerpen 
en bouwen van voedingsmiddelen- 
bedrijven, zijn de werkzaamheden 
afgelopen jaren divers geweest. Met 
onder meer het bouwen van vrieshui- 

zen, visbedrijven, vlees- en vleeswarenbedrijven en 
overige voedingsmiddelenbedrijven. De kracht van 
Hoogendoorn is met name het luisteren naar de 
klant, het analyseren van de productiestromen en de 
daarbij behorende logistiek. 

 
RENOVEREN 

,,Bij een renovatie is het van belang dat we de 
productiestromen van de opdrachtgever in kaart 
brengen en aan de hand van een faseringsplan het 
pand deel voor deel renoveren. Daarbij uiteraard de 
voedselveiligheid van mens en product niet uit het 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bij Nico Sluis Vleeswaren heeft Hoogendoorn 
de taak van bouwheer op zich genomen. 
M.M.Hoogendoorn Ontwerp en Bouwburo 
BV is in 2005 opgericht door Martin Hoog- 
endoorn, door de verworven knowhow van 
17 jaar werkzaam te zijn geweest in de archi- 
tectenbranche,  geheel gespecialiseerd in de 
voedingsmiddelenindustrie, was de zelfstandige 
start een bijna logisch gevolg. 

 
KERNTAKEN 

- Planvorming / ontwerpen 
- Bouw- en milieuaanvraag 
- Bestek en tekeningen 
- Brandcompartimenteringen 
- Vlucht-, ontruimingsplannen 
- Directievoering, bouwtoezicht 
- Financiële toetsing en controle 
- Oplevering 
- Nazorg 

oog verliezen. Faseringsplannen worden dus van te 
voren goed doorgenomen en uitgewerkt, zodat alle 
partijen weten wat waar en wanneer uitgevoerd gaat 
worden,ó vertelt directeur Martin Hoogendoorn. 
 
UITBREIDING 

,,Het uitbreiden van een bedrijfspand gebeurt  vaak 
doordat er logistieke en productieproblemen zijn, 
of enkele ruimtes gewoonweg te klein worden. Op 
het moment dat de besluitvorming is gedaan bij een 
opdrachtgever, is de vraag ôhoe gaan we dit opzet- 
ten?õ Probleem bij een uitbreiding is vaak dat als 
een of meer ruimtes te klein worden, die dan maar 
ergens aan het gebouw aangezet worden. Daar loopt 
het met planvorming mis. Om te kunnen bepalen 
waar de ruimte nodig is, zal het proces/routing en 
het gebouw goed in kaart gebracht moeten worden. 
Aan de hand van deze opzet wordt bepaald hoe 
het 
proces kan worden geoptimaliseerd, waar mogelijk 
nieuwe ruimteindelingen gemaakt kunnen worden, 
hoe de routing te wijzigen. Door kritisch te kijken, 
kan je een uitbreidingsplan opzetten waarbij zowel 
nieuwe als bestaande ruimtes een nieuwe bestem- 
ming krijgen. Dit om optimaal van het gebouw en de 
ruimtes gebruik te blijven maken.ó 
 
NIEUWBOUW 

,,Bij een nieuwbouw van een productiebedrijf 
heeft een opdrachtgever dikwijls een vast beeld van 
hoe het bedrijf eruit moet komen te zien. Een beeld 
dat gewoonlijk voortkomt uit een bestaande situatie, 
die mogelijk niet ideaal is. Het is onze kracht om 
voor de opdrachtgever een inventarisatie te maken, 
met daarbij een ontwerpplan voor een nieuw pro- 

ductiegebouw,ó informeert Hoogendoorn. 
 
UITVOERING 

,,Voor de uitvoering van de bouw- en installatie- 
werkzaamheden zijn we de aangewezen persoon om 
ervoor te zorgen dat de goede partijen op de juiste 
plaats komen. Adviseren, keuzes maken van aanne- 
mers, onderaannemers en installateurs (in goed over- 
leg met de opdrachtgever) behoort tot de kerntaken 
van ons buro. De gehele planvorming wordt onder- 
steund door de nodige bestekken en werkomschrijvin- 
gen op alle voorkomende gebieden, van bouwkundig 
tot installatietechnisch,ó is Hoogendoorn van mening. 
 

 
[ i]  M.M. Hoogendoorn Ontwerp 

en Bouwburo BV (030) 666 
29 04 
info@ontwerpenbouwburo.nl 
www.ontwerpenbouwburo.nl 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Een opname van de beganegrondvloer en gestelde put, 

klaar voor het storten van de constructievloer. In deze vloer 

zijn alle rioolpunten en basisvoorzieningen van putten 

reeds opgenomen, gebaseerd op de nodige werktekeningen 

van riool en vloeren. 
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Een gedeelte van een riooltekening: het leidingloop/ 

diameters/aansluitingen en leidingafschotten. Om een 

goede riolering te waarborgen is het noodzakelijk een 

duidelijk plan neer te leggenwaarop alle belangrijke zaken 

staan aangegeven. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Een gedeelte van de vloerentekening: het 

vloerafschot per ruimte voor stelhoogtes van 

putten en deurkozijnen. Aan de hand van deze 

tekeningen worden de bouwdelen op hoogte 

gesteld voor het aanbrengen van de dekv- 

loeren. Een vloertekening is dus van belang 

om een goede waterafvoer op de vloeren te 

waarborgen en deuren op goede hoogtes te 

stellen. 
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Vernieuwend in verpakkingen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dampack International BV - Calandstraat 22 - 4251 NZ Werkendam 

Tel.: +31 (0)183 ï 631 799 - Fax.: +31 (0)183 ï 631 955 - www.dampack.nl 

http://www.dampack.nl/
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Metaflex adviseurs h 
opdrachtgever met h 
juiste keuzes wat be 
indelingen. 

 
PRIMA AFWERKIN 

Ook Nico Sluis Vl 
oplossingen die Met 
aantal producten uit 
weg naar Maarssen g 
wandpanelen en goe 
panelen. Op het nive 
opdrachtgever niet b 
van hard PVC foods 
kerloze kwartronde 
werking, RVS plintpr 
stootlijsten op de wa 
een hygiënisch op en 

 
HERBOUW EN RE 

Uiteraard is de ni  
 

 
 

B 

W 

B O U W 
 

NIEUWBOUW EN UITBREIDING 
NICO SLUIS VLEESWAREN BV 

 

egin 2009 kreeg Metaflex Isosystems uit Aalten 
de opdracht alle wanden, plafonds en deuren 
voor de uitbreiding en verbouw van Nico Sluis 

Vleeswaren in Maarssen te leveren en te monteren. 

JUISTE KEUZES 

Metaflex Isosystems b.v. is producent en leverancier 
van isolatiepanelen en deuren voor o.a. de voedings- 
middelenverwerkende industrie. De gespecialiseerde 

elpen in het ontwerptraject de 
et maken en afwegen van de 

treft materialen, detaillering en 
 

 
G 

eeswaren heeft gekozen voor de 
aflex te bieden heeft. Een groot 
het Metaflex gamma hebben hun 
evonden, zoals brandvertragende 
de thermisch isolerende PUR 
au van afwerking is door de 
ezuinigd. Door gebruik te maken 
afelaminaat op de panelen, par- 
hoekprofielen als binnenhoekaf- 
ofielen op de vloer en HMPE 
nden, is de basis geschapen voor 
top uitgevoerd pand. 

nagenoeg alle deurtypes die Metaflex in haar pro- 
ductrange heeft. Hierbij valt te denken aan brandver- 
tragende schuif-, en draaideuren, koelschuifdeuren, 
vriesdraaideuren en pendeldeuren. Stuk voor stuk 
bewezen hoogkwalitatieve producten. Alle schuif- 
deuren zijn voorzien van een elektrische automatise- 
ring, type SDA-04. Nadat de uitbreiding gerealiseerd 
was, heeft Metaflex een groot deel van de bestaande 
productie gerenoveerd/herbouwd en zijn de deu- 
ren in het gehele bestaande deel vervangen door 
Metaflex deuren. 
 

Al met al een geslaagde bouw met een prima 
resultaat. 
 
Nieuw- of verbouwplannen? Kijk op onze site! 

 
[ i]  Metaflex Isosystems, Aalten 

(0543) 477 333 
sales@metaflex.nl 
www.metaflex.nl 

 

NOVATIE 

euwbouw ook voorzien van 

 

DE PERFECTE COMBINATIE! 
 

DL is gespecialiseerd in de distributie van 
verswaren op winkelniveau en levert, 
met dezelfde kwaliteit, ook bij distribu- 

tiecentra en productiebedrijven. Door toegewijde 
medewerkers, heldere communicatie en uitstekende 
service is onze dienstverlening te omschrijven als 
ôDistributie met Toegevoegde Waardeõ. 

 
TOEGEVOEGDE WAARDE 

In de samenwerking met Nico Sluis Vleeswaren 
doen wij dagelijks ons uiterste best om de toege- 
voegde waarde te realiseren die Nico Sluis Vleeswa- 
ren op zijn beurt ook aan zijn afnemers wil bieden. 
De afnemers van Nico Sluis Vleeswaren kunnen 
immers rekenen op vlees van superieure kwaliteit en 
daarbij hoort uiteraard kwalitatief hoogstaande logis- 
tieke dienstverlening. 

 
VERBETERDE EFFICIENCY 

Na ruim twee jaar intensieve samenwerking heeft 
Nico Sluis Vleeswaren er medio 2008 voor gekozen 
om alle distributieactiviteiten uit te besteden aan WDL. 
Voor een bedrijf waar alles draait om perfecte bedie- 
ning van de klant, was dit de meest logische keuze. 

De servicegerichtheid en flexibiliteit van WDL 
sluiten namelijk naadloos aan op die van Nico Sluis 
Vleeswaren. Verbetering van efficiency door bespa- 
ring van logistieke kosten en tóch behoud van logis- 
tieke flexibiliteit. De perfecte combinatie! 

KOSTENBESPARINGEN 

Het (gedeeltelijk) uitbesteden van logistieke activi- 
teiten kan voor vele bedrijven flinke kostenbesparin- 
gen opleveren. Indien u geïnteresseerd bent geraakt, 
bezoekt u dan gerust eens onze website. Uiteraard 
kunt u ons ook bellen of e-mailen. Wij komen graag 
bij u langs om de mogelijkheden te bespreken. Wij 
doen namelijk niet moeilijk, Wij Doen Logistiek! 

[ i]  WDL Woerdense Dienstverlening en Logistiek, 
Woerden 
(0348)  688 973 
planning@wdl-transport.eu 
www.wdl-transport.eu 
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P E A 
 

ERVARING, KENNIS 
EN FLEXIBILIT EIT  

IN STAL LATIE- EN 

REIN IGINGSTECHNIE KEN 

VOOR DE FOODSECTOR 
 

ring, kennis en flexibiliteit. Al 
ruim 25 jaar zijn wij actief in de 

koeltechniek, klimaatbeheersing en 
wagenbouw. 

 
KLANTGERICHT 

Deze kennis passen wij toe op de 
vraagstukken van onze relaties. Onze 
klantgerichte opstelling staat garant 
voor een langdurige relatie met onze 
klanten op basis van vertrouwen. 

 
PASSENDE OPLOSSING 

Voor elk vraagstuk bieden wij 
een oplossing op maat, waarbij wij 

 
zekerheid, veiligheid en economisch 
rendement. Wij bouwen losse cellen 
of voorzien complete bedrijfspanden 
van een inrichting met verschillende 
werk- en opslagruimten. Kortom; wij 
hebben een passende oplossing voor 
elk vraagstuk! 
 
[ i]  Vink Koeltechniek, Bergambacht 

(0182) 342 239 
info@vinkkoeltechniek.nl 
www.vinkkoeltechniek.nl 

innenkort kijk 
dertig jaar erv 
tor. Een perio 

wikkelingen in instal 
technieken niet heb 
 
MAATWERK 

In deze periode v 
installateur en levera 
systemen, van uitvo 
seerd partner. De te 
dat levert in ontwer 
maatwerk op. De te 
den breidden uit. D 
teterugwinning of in 
Place) processen of 
signalering via intern 
 
SPECIALISATIES 

Met de passie, een familiebedrijf 
eigen, volgt LETS, met haar team vaste 
medewerkers, de ontwikkelingen op 
de voet en past deze, wanneer van 
toepassing, toe in de projecten voor 
haar klanten. De specialisaties van 

LETS bv in vogelvlucht: 
 
Å  Roestvaststalen leidingnetwerken 

voor perslucht, tapwater, reinigingswater, 
reinigingsschuim en desinfectiemiddelen 
Å  Persluchtsystemen: compressoren 
en toebehoren 
Å  Heetwaterbereiders: tot  en met 
continue heet water voorzieningen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Guustaaf Hoekstra van LETS BV feliciteert 

Nico Sluis met de nieuwbouw! 

 
Å  Kratten- en Container Was/Droog- 
machines 
Å  Reinigingsunits tot  en met hoge- 
drukreinigingsmachines op maat, tank- 
reiniging en doseerunits voor schuim 
en desinfectie 
Å  Hygiëne-inrichting: RVS wasbakken, 
hygiënesluizen, handdesinfectie, mes- 
sensterilisatoren 
Å  Aanrijdbeveiliging voor bescherming 
van deuren, muren, looppaden en 
machines 
 
[ i]  Lets BV, Dronten 

(0321) 386 600 
info@letsbv.nl 
www.letsbv.nl 

 

SUBVENT IO N VERWERFT SUBSIDIES VOOR 

NICO SLUIS VLEESWAREN 
 

ubvention is een organisatie die reeds 12 jaar 
is gespecialiseerd in de verwerving van subsi- 
dies voor uiteenlopende projecten. Vanuit de 
drie vestigingen Enschede, Ommen en Gouda 

biedt zij haar dienstverlening aan en verwerft zij 
geldelijke en fiscale subsidies voor bedrijven, stich- 
tingen, verenigingen en gemeenten. Onze dienstver- 
lening hebben wij ook met succes ingezet voor Nico 
Sluis Vleeswaren. 

 
Voor de voedingsmiddelenindustrie worden wij 

ingeschakeld om subsidies te verwerven voor: 
1. product- en/of procesontwikkeling 
2. bouw- en/of investeringsprojecten 

 
INVESTERINGSPROJECTEN 

De overheid heeft vanuit gesloten verdragen 
de doelstelling om het energieverbruik en [let op! 
subscript 2] CO2  uitstoot te reduceren. Om deze 
doelstellingen te realiseren, wil zij door middel van 
(fiscale) subsidieregelingen onder andere bedrijven 

 

stimuleren energiezuinig en duurzaam te investeren. 
Voor Nico Sluis Vleeswaren hebben wij met succes 
subsidie aangevraagd voor de energiezuinige koelin- 
stallatie, de toepassing van hoogwaardige isolatie en 
het warmteterugwinningsysteem op de koelinstal- 
latie. 

Op basis van verstrekte tekeningen, technisc 
omschrijvingen, offertes en opdrachten hebben 
het complete subsidietraject voor Nico Sluis Vl 
waren verzorgd. 
 
INNOVATIEPROJECTEN 

De overheid stimuleert innovatieve projecten 
om de kenniseconomie op het gewenste niveau 
houden en krijgen. De voedingsmiddelenindust 
is constant in beweging en wordt door de veran- 
derende consumentenvraag gevraagd te innoveren. 
Subvention doet voor product- en procesontwikke- 
ling een beroep op verschillende subsidieregelingen, 
schrijft hiervoor projectplannen en begeleidt de 
administratieve afwikkeling. 

 

Daarnaast verzorgt Subvention subsidietrajecten 
voor projecten op het gebied van duurzame energie, 
plattelandsontwikkeling en toerisme, onderwijs en 
arbeidsmarkt, land- en tuinbouw en wonen, welzijn 
en zorg. 
 

die-advies nodig? 

ention is er 
u! 

 

 
Vaneker, 

die-adviseur 
 

 
 
 
[ i]  Subvention, Enschede 

(053) 434 85 12 
t.vaneker@subvention.nl 
www.subvention.nl 
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Verkoop en service van 

machines voor de vlees- en 

visverwerkende industrie 
 

 

LEX Food Equipment 

Industrieweg 8c 

3481 MD Harmelen 

 
Tel:  0348  ï 44 22 11 

Fax: 0348  ï 44 55 51 

www.lexfoodequipment.n

l 

info@lexfoodequipment.n

l 

http://www.lexfoodequipment.nl/
http://www.lexfoodequipment.nl/
mailto:info@lexfoodequipment.nl
mailto:info@lexfoodequipment.nl


 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

Goede zaken toegewenst! 

Aannemersbedrij f Kwakkenbos 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

real-time food management 

 

Geen  ver rassingen 
 

Met  onze  expertise en  software loopt u nooit meer  achter 

de  feiten aan  en  wordt er efficiënter gewerkt. 

Met  een iMI S kwali teitssysteem van  QAssurance voldoet u 

aan  de  laatste kwali teitsstandaarden. 
 

 
 

voor HACC P BRC I FS 
 

www.qassurance.com 

http://www.kwakkenbos-bv.nl/
http://www.qassurance.com/
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Directeur Martijn Verwoerd: ,, 

om samen met onze opdrachtge 
vinden voor alle technische uitda 
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KOSTEN BESPAREN DOOR 
DUURZ AA M ONDERNEMEN  

 
installateur van 

oeling, elektrotech- 
ek, verwarming 
behandeling heeft 
hniek de afgelopen 
vele praktijkgerichte 
gen gevonden voor 
en in de voedings- 
. 

 
Wij streven ernaar 
vers oplossingen te 
gingen die in deze 

sector voorkomen. Duurzaam ondernemen staat 
inmiddels bij bijna ieder bedrijf in de voedingsindu- 
strie bovenaan het prioriteitenlijstje van Maatschap- 

pelijk Verantwoord Ondernemen. Dat u door duur- 
zaam ondernemen ook grote kostenbesparingen 
kunt realiseren, is bij veel bedrijven minder bekend. 
 
DUURZAME OPLOSSINGEN 

Wij zijn gespecialiseerd in duurzame oplossingen 
voor onder meer warmte-terugwinning uit koeling, 
ventilatie, afvalwater en rookgas. Ook stroom en 
warmwateropwekking door zonnepanelen behoort 
tot onze specialisatie alsmede warmte- en koudeop- 
slag in de bodem. Ook op het gebied van elektromo- 
toren en verlichting zijn de laatste jaren qua energie- 
verbruik grote stappen vooruit gemaakt. Mede door 
de subsidies die u hiervoor ter beschikking staan, zijn 
de investeringen veelal in enkele jaren terugverdiend. 
Ook voor uw bedrijf kunnen wij wellicht kostenbe- 

sparingen realiseren. Zo kunt u aan uw afnemers laten 
zien dat u investeert in duurzame oplossingen. 
 
VOOR HET HELE TRAJECT 

U kunt geheel vrijblijvend een afspraak maken 

met een van onze adviseurs om te kijken op welke 
gebieden wij u technische installaties kunnen ver- 
duurzamen. Uiteraard verzorgen wij voor u het hele 
traject: van het geven van advies, het berekenen van 
de terugverdientijd en het aanvragen van subsidie, 
tot  en met de installatie.ó 
 
[ i]  B&V Techniek, Papekop 

(0348) 568 008 
info@benvtechniek.nl 
www.benvtechniek.nl 

 

INDUSTRIËLE WASMACHINES 

EEN VAK APART  
 

 
 

tuur wordt gewassen.  Afhankelijk van 

NIEUWE ROO K-KOOK IN - 

STAL LATIE MET KATALYSATOR 

L
 

men kratten, trolleys, hamvormen, 

messen en containers een belang- 
rijk onderdeel van de distributie en pro- 
ductie. Honderd procent schone pro- 
ducten zijn, dag in dag uit, een vereiste. 
Ook bij Nico Sluis Vleeswaren staat een 
Unikon wasmachine, ontwikkeld om 
hamvormen, liggers uit de trolley, kleine 
onderdelen en kratten te wassen. Het 
Unikon modulaire wassysteem werd 

ikkeld 
n zeer 
nlopen- 

ituaties 
pasklare 
ssing 
nnen 
en. Het 
em 

dt 
r meer 
epast 

in de vleesindustrie maar ook in bak- 
kerijen, vis-, AGF-, zoetwaren- en 
farmaceutische industrie. Unikon levert 
deze systemen, en de service aan deze 
systemen, wereldwijd. 

 
TECHNIEK 

Er kan uit een breed aanbod van 
losstaande machines tot aan klantspeci- 
fieke- en modulaire machines gekozen 
worden. Extra voorwasmodules wor- 

den toegepast bij zware vervuiling en/of 
bij grote aantallen producten. Door- 
gaans wordt bij een lage temperatuur 
voorgewassen, zodat eventueel aanwe- 

in de hoofdwas bij een hogere tempera- 

 
de toepassing en vervuiling kan worden 
gekozen uit systemen die met circulatie- 
water op lage of hoge druk werken. 
 
MILIEU EN RENDEMENT 

Het schone naspoelwater wordt her- 
gebruikt om de voor- of hoofdwastank 
op niveau te houden en te verversen, 
zodat zeer efficiënt met water, energie 
en chemicaliën wordt omgegaan. Elke 
tank met circulatiewater is voorzien 
van een zeeflade of trommelfilter: het 
water wordt continu gefilterd en het vuil 
blijft niet in het waswater 
achter. 
 
LEVERING OP MAAT 

De machines kunnen gecombineerd 
worden met alle overige modules en 
zijn dankzij een uitgebreid pakket opties 
in zeer veel verschillende uitvoeringen 
leverbaar: een zwaardere pomp, een 
hogere tunnel, maar ook breder en 
met een meersporig transportsysteem, 
met stoomverwarming, dampafzuiging, 
in- en uitvoertafels, zeepdosering, en 
eenmansbediening. De keuze is groot. 
En als er geen standaardoplossing is, 
gaat Unikon, samen met de klant, om 
de tafel om een oplossing te vinden. 
 
[ i]  Unikon Industrial Washers, 

Barneveld 
(0342) 415 752 
info@unikon.net 
www.unikon.net 

EX Food Equipment feliciteert 

Nico Sluis Vleeswaren B.V. met 
de realisatie van de (her)bouw 

van de productieruimtes! 
 

Bij de ambitieuze bouwplannen van 
Nico Sluis werd LEX Food Equipment 
gevraagd om een nieuwe rook-kook- 
installatie met katalysator te leveren en 
de bestaande rook-, kook- en bakin- 
stallaties te verplaatsen naar de nieuwe 
rookruimte. Bij de realisatie van deze 
opdracht was het van essentieel belang 
dat de productie zo min mogelijk zou 
stagneren. 
 
ADVIES 

Wij hebben Nico Sluis geadviseerd 
om zoveel mogelijk besturings- 
techniek, zoals luchtventielen en 
waterkleppen, van de installaties te 
verwijderen en deze in de beschik- 

plaatsen. Hiermee worden storingen, 

veroorzaakt door vervuiling en vocht, 
voorkomen. 
 
MAUTING INSTALLATIE 

Na plaatsing van de nieuwe Mauting 
installatie (zie foto) zijn de bestaande 
installaties verplaatst. Deze installaties 
hebben wij gemodificeerd en opnieuw 
bekabeld en aangesloten. Na 2 dagen 
was de eerste en binnen 5 dagen 
waren alle installaties operationeel. 
Wij hebben onze werkzaamheden 
nauw kunnen afstemmen op de pro- 
ductieplanning van Nico Sluis, waar- 
door de productie geen vertraging 
heeft opgelopen. Alle installaties zijn 
aangesloten op een procesregistra- 
tiesysteem. Storingen worden buiten 
werktijden telefonisch gemeld. Hier- 
door kan snel worden gereageerd. Als 
het nodig is, verhelpen wij adequaat 

ringen met onze  24-uur service. 
 

LANT CENTRAAL 

X Food Equipment kenmerkt zich 
een oplossingsgerichte aanpak 
ij de vragen en wensen van de 
centraal staan. Naast verkoop 
vice van rook-,kook- en bak 
aties leveren en servicen wij een 
pakket machines voor de vlees- 

verwerkende industrie. 
 

X Food Equipment, Harmelen 

348) 44 22 11 
o@lexfoodequipment.nl 

ww.lexfoodequipment.nl 
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Met iMIS Food 
middelenbedrijf 
eisen, kwaliteitsst 
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Cees van Elst, Senior Food Consultant 

QAssurance B.V 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
mentinformatie. 

or een continue toet- 
jkse activiteiten. 

 
EERDE 
NDES 
voldoet een levens- 

real-time aan klanten- 
andaarden en wet- 
eitssysteem wordt 

uden en de software 
wettelijk juiste etiket- 

sluitende tracering. 
e controlerondes 
or de juiste manage- 

 
e zolenreinigers Cleanrun met 
handdesinfectie toegangscon- 
trole EK 800 garanderen een 

snelle en grondige reiniging van de 
schoenzolen bij een minimaal tijd- en 
energieverbruik. Door het creëren 
van een gedwongen doorloop ontstaat 
een optimaal gecontroleerde reiniging 
van zolen. 
 
SENSORBEDIENING 

De uitvoeringen CleanRun zijn aan 
twee zijden uitgerust met sensorbe- 
diening. Tijdens het passeren van de 
machine start het automatisch roteren 

 
water wordt opgevangen onder de 
borstels en aan de onderzijde van de 
machine afgevoerd. 
 
HANDDESINFECTIE 

De zolenreinigers Cleanrun kunnen 
worden uitgerust met een handdesin- 
fectie- of zeeptoegangscontrole. Door 
het gelijktijdig bedienen van beide 
sensoren wordt desinfectiemiddel of 
zeep op de handen gedoseerd. Dan 
volgt vrijgave van het draaitourniquet, 
waarna één persoon kan passeren. 
De handdesinfectie of zeepautomaat 
is voorzien van LED-indicatie voor 

 
ndernemers in de voedings- 
middelenindustrie worden 
dagelijks geconfronteerd met 

veranderingen. Voorbeelden hiervan 
zijn een nieuwe leverancier, nieuwe 
wetgeving of een specialistische klan- 
tenvraag. Deze veranderingen vragen 
om een efficiënte en professionele 
aanpak, zodat het primaire proces niet 
wordt verstoord. 

 
CONTINUE TOETSING 

Jaarlijks vinden er audits plaats 
die bevestigen of een onderneming 
voldoet aan de standaarden. Maar de 
veranderingen vinden dagelijks plaats. 
Daarom is iMIS Food ontwikkeld door 
QAssurance B.V. Diverse bedrijven in 
Nederland hebben momenteel met 
iMIS Food de kwaliteitszorg ingericht. 
Van banketbakkerijen tot slachthui- 
zen en van specerijenleveranciers tot  
maaltijdproducenten. Met iMIS Food 
beschikken zij over een integraal 

IMPLEMENTEREN EN ONDER- 
STEUNEN 

QAssurance B.V. is gespecialiseerd 
in het implementeren en onder- 
steunen van het iMIS Food systeem. 
Levensmiddelenbedrijven die werken 
met iMIS Food onderscheiden zich 
op de efficiënte manier waarop wordt 
gewerkt. Door binnen de structuur 

van iMIS Food te werken, worden 
voedselveiligheid en kwaliteit bedrijfs- 
breed (uit)gedragen. iMIS Food wordt 
continu vernieuwd. Hierdoor is een 
onderneming ervan verzekerd volgens 
de juiste standaarden en wetgeving 
te produceren. Dit zorgt voor een 
professionele uitstraling in de markt en 
geeft vertrouwen. 
 

Uw organisatie kan binnen korte ter- 
mijn compleet werken met iMIS Food. 
 
[ i]  QAssurance B.V., Barneveld 

www.qassurance.com 

van de borstels, waarbij de tijdsduur 
na bediening instelbaar is middels een 
timer. Standaard circa 7-8 seconden. 
De doorlooptijd bij normale loopsnel- 
heid duurt circa 3-4 seconden. Na 
passage blijven de borstels nog enige 
seconden nadraaien, waardoor deze 
nareinigen en schoon blijven. Tijdens 
bediening wordt automatisch water, 

eventueel vermengd met desinfectie- 
of reinigingsmiddelen (ongeveer 2% 
instelbaar) door een ejekteur op de 
borstels gesproeid. Het verontreinigde 

leegmelding vanhet desinfectiemiddel 
of de zeep en vrijgave van het tourni- 
quet. De jerrycan met desinfectiemid- 
del wordt naast de handdesinfectie of 
zeep automaat geplaatst. 
 
SLIJTVASTE BORSTELS 

De machine is uitgerust met stevige, 
slijtvaste, blauwe High Care Food 
borstels. Deze worden aangedreven 
middels motorreductors en zijn zon- 
der hulpgereedschap te demonteren. 
Onderhoud wordt daarmee tot een 
minimum wordt beperkt. Het loop- 
rooster is naar boven scharnierbaar 
waardoor de borstels eenvoudig bereik- 
baar zijn voor reiniging. De machines 
worden geleverd met op- en afstap. De 
verhoogde zijden voorkomen vuil- en 
waterverplaatsing naast de machine. 
 
[ i]  Bosgraaf, Joure (0513) 417 

374 
sales@bosgraaftechniek.nl 
www.bosgraaftechniek.nl 

 

 

VERN IEUW END IN VERPAKKINGEN 
ampack International BV is een gerenom- 
meerde leverancier van kunststof verpak- 
kingen in Europa. Dit familiebedrijf met een 

ervaring van meer dan 35 jaar kenschetst zich als een 
all-round verpakkingsspecialist op het gebied van 
dunwandige verpakkingen voor de foodsector. Door 

een enthousiast team worden de afnemers snel en 
accuraat terzijde gestaan in de dagelijkse problema- 
tiek van onze verpakkingswereld. 
 
GECOMBINEERDE KNOW-HOW 

Met enkele vooraanstaande Europese fabrikanten 
is een unieke samenwerking ontstaan, waaruit een 

ombineerde know-how heeft geleid tot  een 
timaal leveringsprogramma. Deze bedrijven zijn 
emaal iso-gecertificeerd en werken volgens de 
ACCP-richtlijnen. 
Inmiddels heeft Dampack haar slagvaardigheid 
ten uit te breiden door te investeren in eigen 

oductie. Een reeks machines en matrijzen in eigen 
heer, geeft onze klanten terecht het gevoel van 
kerheid omtrent prijs, levertijd en prestatie. 

ADVIES IN FOLIE 

Graag willen wij u erop attenderen dat wij u kun- 
nen adviseren in o.a. Dieptrek folie/ Flow-pack folie/ 
Topseal folie geschikt voor diverse toepassingen. 
 

Tevens verwijzen wij u naar onze vernieuwde 
website vanaf medio mei 2010. 
 
[ i]  Dampack International BV, Werkendam 

Contactpersoon: Martin Kühne 
(06)  234 595 73 
(0183) 631 799 
www.dampack.nl 
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INDUSTRIËLE PERSONEELSVOORZIENING B.V. 

DETACHERING OP PROJECTBASIS 
 

 
 
 
 
 

Utrechtseweg 8B, Renswoude 
Postbus 32, 3925 ZG Scherpenzeel 

Telefoon 0318-479412, Fax 0318-479812, E-mail info@ipvbv.nl 
 
 
 

 
 
 

Duracryl 
feliciteert 

 

 

Ni co Sluis 
Vleeswaren  BV  

Interchicken 
Bodegraven 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bij  wie komt Duracry l 

eigenli j k niet over de vloer? 
 

 

met het 

 
DURACRYLI C TROFFELVLOER 

ï    Binnen  2 uur beloopbaar 

ï    Over elke 

vormvaste 

ondergrond 

 

 
ï    Naadloos  en antislip 

ï    Voldoet aan hoogste 

HACCP-normering 

nieuwe pand 
> Bij Interchicken  in  de  uitvoering:  li cht  antislip (pro- 

ductieruimten),  zelfdragend  (instabiele  ondergrond), 

M-laag vriescel. 

 

 
 

Postbus 408 - 2900 AK Capelle  aan  den IJssel 

T (010) 450 52 31 F (010) 451 24 69 E  info@duracryl.nl 

Meer  informatie op www.duracryl.nl 

mailto:info@ipvbv.nl
mailto:info@duracryl.nl
http://www.duracryl.nl/
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mmmeeettt zzziii jjjnnn nnniiieeeuuuwwweee  pppaaannnddd!!! 
 
 
 
 

 

Ervaring, Kennis en Flexibili teit! 
 

 
Vink  Koeltechniek BV 

Timmerfabriekstraat  16 

2861 GV Bergambacht 

Tel. 0182 342 239 

info@vinkkoeltechniek.nl 

 
w w w.v i n k k o e l te ch n i e k . n l 

Ook wij zijn aanwezig op de B2B dag op 20 

april 2010 om dit samen met u te vieren. Kom 

en bezoek ons! Ter plekke kunnen wij u ons 

systeem voor de complete  koelinstallatie laten 

zien. Dit energiezuinige systeem is op afstand 

te monitoren. Daarnaast komt het in aanmerking 

voor de EIA regeling en biedt het door middel 

van warmteterugwinning een duurzame op- 

lossing voor warmwater! Een voorbeeld van 

maatwerk van formaat. 

 
Kortom;  wij hebben een passende oplossing 

voor elk vraagstuk! 

Wij zien u graag op 20 april aanstaande. 
 

 
 
 

Hogedrukreiniging 
 

 

Hogedrukreiniging:  
 
 
 
 
 
 
 

Wat biedt LETS BV nog meer: 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kratten wassen 

 
 
 

 
Bedrijfsweg  33, Tel.:  (0321) 38 66 00 E-mail: info@letsbv.nl 
8251 KK  Dronten Fax:   (0321) 31 53 87 www.letsbv.nl 


